
�
Kerst - en eindejaars 

menu’s

2025 - 2026

TRAITEUR ROBBY • KEMPISCHE STEENWEG 540 • 3500 HASSELT • TEL./FAX. 011 21 12 94
WWW.TRAITEURROBBY.BE



2

Menu 1 (vanaf 2 personen) 39,00
Zeevruchtencocktail
Tomatenroomsoep met balletjes
Kalkoenfilet met bessenroomsaus en gevulde peertjes OF
Kalkoenfilet met champignonroomsaus en wintergroenten      
Huisgemaakte kroketjes 
Vanille ijs met een coulis van rode vruchten

Menu 2 (vanaf 2 personen) 49,00
Tongrolletjes met een champagnesausje
Pastinaakroomsoep
Hertenkalffilet met een wildroomsausje
Appel met veenbessen, wijnpeertjes, huisgemaakte kroketjes
Tiramisu van Hasseltse speculoos

Menu 3 (vanaf 2 personen) 40,00
Scampi thermidor
Agnes sorel roomsoep
Varkenshaasje peperroomsaus
Wintergroenten, huisgemaakte kroketjes
Cheesecake van de chef

Menu’s Prijs in euro 
per persoon

Menu 4 (vanaf 2 personen) 32,00
Koninginnehapje
Tomatenroomsoep met balletjes
Varkensgebraad met peperroomsaus
Wintergroenten, huisgemaakte kroketjes
Chocolademousse
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Prijs in euro
per persoon

Menu 5 (vanaf 2 personen) 52,00
Vitello tonato
Bretoense vissoep
Hazerugfilet grand veneur
Wintergroenten, huisgemaakte kroketjes
Panna cotta met baileys

Kindermenu 21,00
Tomatenroomsoep met balletjes
Koninginnehapje
Huisgemaakte kroketjes
Chocolademousse

In onze menu’s kunnen de kroketjes vervangen worden door +€1 pp
gegratineerde aardappelen of krielaardappeltjes met rozemarijn 

Al de gerechten zijn gemakkelijk op te warmen en zo klaar
om op tafel te zetten.
Wintergroenten: witloof, worteltjes en boontjes met spek

Kroketjes (5 pp) dienen in de friteuse gebakken te worden!

Vegetarische menu 41,00
Carpaccio van rode biet
Pastinaakroomsoep
Zuiderse gevulde courgette met huisgemaakte kroketjes
Vannile ijs met een coulis van rode vruchten
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Prijs in euro 
per persoonBuffetten

Koud Buffet 1 (vanaf 2 personen) 32,00
Zalm belle vue Aardappelsla
Tomaat garnaal Wortelsla
Scampi’s Seldersla
Gevulde visschelp Komkommersla
Gegrild haantje Fruit
Gebakken rosbief Cocktailsaus
Gebakken kalkoenfilet Mayonaise
Ardeense ham met meloen Broodjes
Beenham met groene asperges
Roomeitjes

Koud Buffet 2 (vanaf 2 personen) 34,00
Zalm belle vue Aardappelsla
Tomaat garnaal Wortelsla
Scampi’s Seldersla
Hawaiaanse tongfilets Komkommersla
Gegrild haantje Rode bietensla
Gebakken varkensgebraad Fruit
Gebakken rosbief Mayonnaise
Ardeense ham met meloen Cocktailsaus
Beenham met groene asperges Broodjes
Roomeitjes
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Prijs in euro
per persoon

Koud Buffet 3 (vanaf 2 personen) 28,00 
Zalm belle vue Aardappelsla
Tomaat garnaal Wortelsla
Gegrild haantje Seldersla
Gebakken rosbief Fruit
Gebakken varkensgebraad Mayonaise
Paté van het huis Cocktailsaus
Beenham met groene asperges Broodjes
Roomeitjes

Koud Buffet 4 (vanaf 4 personen) 52,00
Gemarineerde zalm met dille Aardappelsla 
Tomaat garnaal Wortelsla 
Langoustines Seldersla 
Noorse visschotel Komkommersla 
Hawaiaanse tongfilets Rode bietensla 
Gevulde visschelp Mayonaise 
Gebakken geitenkaas met honing Cocktailsaus 
Parmaham met meloen Tartaar 
Kipfilet met vers fruit Broodjes 
Varkenshaasje met graanmosterd 
Carpaccio van ossenhaas 
Roomeitjes



6

Prijs in euro
per persoon

Vis Buffet (vanaf 2 personen) 44,00
Hawaiaans tongrolletje Aardappelsla
Zalm belle vue Wortelsla
Tomaat garnaal Seldersla
Gestoomde Lotte Komkommersla
Gevulde visschelp Mayonaise
Scampi’s Tartaar
Langoustines Cocktailsaus
Gerookte zalm Broodjes
Gerookte heilbot
Gerookte forel
OPTIE: + 1/2 kreeft belle vue +-€25 pp 

dagprijs

Koud en warm Buffet 1 (vanaf 2 personen)
Zalm belle vue Aardappelsla
Tomaat garnaal Wortelsla
Scampi’s Seldersla
Gegrild haantje Komkommersla
Gebakken rosbief Fruit
Gebakken varkensgebraad Mayonaise
Beenham met groene asperges Cocktail
Roomeitjes Broodjes

Kalkoenfilet met champignonroomsaus en varkenshaasje peper-
roomsaus

36,00

OF        
Tongrolletjes met een champagnesausje
en hertenkalffilet met een wildroomsausje

44,00

Gegratineerde aardappelen
Wintergroenten        

       +€ 4
+€ 5
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Prijs in euro
per persoon

Koud en warm Buffet 2 (vanaf 10 pers.) 45,00
Burrata met trio van tomaat Aardappelsla 
Vitello tonato Wortelsla 
Parmaham met meloen Seldersla 
Tomaat Garnaal Komkommersla 
Roomeitjes Mayonaise 
Scampisalade met zongedroogde tomaat Cocktail 
Kip met sinaasappel Broodjes 

Kalkoenfilet met champignonroomsaus
Varkenshaasje met peperroomsaus
Tongrolletjes met een champagnesausje

Gegratineerde aardappelen
Wintergroenten
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Prijs in euro
per persoon

Gourmet, Steengrill of Fondueschotel 
(vanaf 2 personen)

26,00

300 gr vlees pp Aardappelsla
Runds, kalkoen, kip, varkens Wortelsla
100gr vis (zalm, scampi’s) + € 5pp Seldersla

Komkommersla
Gemengde sla met tomaat
Cocktail, curry, bbq saus
Stokbrood

Kreeft  
1/2de kreeft “belle vue” (koude groentjes, cocktailsaus en brood)
 

 +-37,00
Dagprijs
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Aparte Gerechten

Zeevruchtencocktail € 13,00 pp.
Tongrolletjes met een champagnesausje € 13,00 pp.
Scampi “thermidor” € 13,00 pp.
Vitello tonato € 13,00 pp.
Koninginnehapje € 8,00 pp.
Carpaccio van rode biet € 13,00 pp.

Tomatenroomsoep met balletjes € 4,00 pp.
Agnes sorel roomsoep € 4,00 pp.
Pastinaakroomsoep € 4,00 pp.
Bretoense vissoep € 7.00 pp.

Aperitiefhapjes

Soepen (vanaf 2 personen)

Warme hapjes: kip, kaas, vis (vanaf 20 stuks) € 1,50 per stuk
Amuseglaasje met rivierkreeftjes en frambozendressing € 2,50 per stuk
Aperitiefbordje met 3 hapjes
(amuseglaasje, scampi en mini worstenbroodje)

€ 9,00 per stuk

Quiche Loraine € 2,50 per stuk
Miniwrap met Parmaham € 2,50 per stuk
Carpaccio van ossenhaas met rucola en parmezaan € 5,00 per stuk
Quinoa met rode biet € 3,00 per stuk
Mini worstenbroodje € 2,50 per stuk
Scampi met spekjes en mosterd-honingsausje (2 stuks) € 4,00 per potje
Gelakt buikspek € 2,50 per stuk
Aperitiefschotel 15 hapjes (koude en warme hapjes) €32,00 per schotel

Voorgerechten (vanaf 2 personen)
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Chocolademousse € 5,00 pp. 
Vanille ijs met een coulis van bosvruchten € 6,00 pp. 
Tiramisu van Hasseltse speculoos € 6,00 pp. 
Cheesecake van de chef € 6,00 pp. 
Panna cotta met baileys € 6,00 pp. 

Huisgemaakte kroketjes € 0,45/stuk
Gegratineerde aardappelen € 4,00 pp.
Krielaardappeltjes met rozemarijn € 4,00 pp.
Wintergroentjes (worteltjes, boontjes met spek & witloof) € 5,00 pp.
Wintergarnituur (appel met veenbessen, wijnpeertjes) € 5,00 pp.

Hoofdschotels (vanaf 2 personen)

Nagerechten

Aardappelen en Groenten

Kalkoenfilet met bessenroomsaus en gevulde peertjes € 20,00 pp. 
Kalkoenfilet met champignonroomsaus en wintergroentjes € 20.00 pp. 
Kalkoenfilet met sinaasappelsaus en wintergroentjes € 20,00 pp.
Hertenkalffilet met een wildroomsausje en wintergarnituur € 30,00 pp. 
Varkenshaasje peperroomsaus met wintergroentjes € 20,00 pp. 
Varkensgebraad met peperroomsaus en wintergroentjes € 19,00 pp. 
Hazerug filet “grand veneur” met wintergarnituur (per 2 pers) € 32,00 pp. 
Zuiderse gevulde courgette € 22,00 pp.

Prijs in euro
per persoon
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Praktische info:

Gelieve tijdig uw bestelling te plaatsen! VOL=VOL
Kerstmis: t.e.m. 17 december 
Nieuwjaar: t.e.m. 26 december

Bestellen kan:
- Bij voorkeur online via www.traiteurrobby.be
- In onze winkel
- Telefonisch op 011/21.12.94

Opgelet: wij aanvaarden geen bestellingen via mail

Vanaf 11 december elke dag open tussen 9.00u en 16.00u om 
eindejaarsmenu’s af te halen en te bestellen.

24/12 open tot 15.00u
25/12 en 26/12 open tot 14.00u
31/12 open tot 15.00u
1/1 open tot 12.00u 

Gelieve het aantal verschillende gerechten/menu’s per 
bestelling te beperken. Dit maakt het voor ons en uzelf 
gemakkelijker.

Vanaf 21/12 (kerstmenu’s) en 27/12 (nieuwjaarsmenu’s) zijn 
geen aanpassingen meer mogelijk! 


